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PLATEFORME GESTION REPAS

SOLUTION DE GESTION DES COMMANDES DE REPAS
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PROBLEMATIQUE PROPOSITION DE VALEUR

De nombreuses entreprises offrent des
repas a leurs employés, un avantage
qui améliore le bien-étre social.

Commandez, gérez, savourez

la simplicité en un clic.

Pour les structures de 50 personnes ou
plus, la gestion des commandes et des
données devient complexe, causant
des erreurs et des retards. Une solution
adaptée est donc nécessaire.

‘
DES ERREURS DANS

LA GESTION DES COMMANDES

La plateforme Leklunch automa-
tise la gestion des menus et des
commandes pour les entre-
prises. Il centralise les données
comme les plats disponibles, les
commandes des employés, les
colts et les délais.

UNE PERTE CONSIDERABLE
DE TEMPS DANS LE PROCESSUS _
DE GESTION OPERATIONNELLE @

Il optimise les opérations, auto-
matise les tdches répétitives et
fait gagner du temps, permet-
tant aux équipes de se concen-
trer sur d’autres priorités.
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UNE TRANSMISSION TARDIVE
DE L'INFORMATION DONNANT
Oﬁﬁg LIEU A DES RETARDS DE LIVRAISON
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FONCTIONNALITES PROFILS UTILISATEURS

L'application de gestion des commandes de repas automa- L'application Leklunch permet de gérer et automatiser les
tise la gestion des menus, commandes et notifications. Elle commandes de repas, tout en facilitant aux employés I'acces
facilite le suivi des quotes-parts et I'analyse des statistiques aux menus et au suivi de leur prise en charge.
pour une meilleure optimisation.
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A noter que les profils utilisateurs peuvent étre adapté aux besoins de la
structure selon les ressources impliqués dans les différents processus

de gestion opérationnelle des commandes de repas. @



COMMENT FONCTIONNE LA PLATEFORME?
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GESTION DES MENUS GESTION DES COMMANDES
L'administrateur de la plateforme recoit les menus hebdoma- L'administrateur envoie le menu par mail aux employés, qui
daires du fournisseur et les ajoute sur la plateforme selon les accedent a la plateforme via un lien pour sélectionner leurs
jours. Il peut aussi les importer rapidement via un fichier Excel. repas. Les commandes sont ensuite enregistrées automa-
tiquement et transmises au fournisseur.



COMMENT FONCTIONNE LA PLATEFORME?
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Les employés enregistrés sur la plateforme recoivent péri-

GESTION DES NOTIFICATIONS

odiguement les menus par mail. L'administrateur les envoie

en un clic et peut consulter toutes les commandes depuis son

espace de travail.

La plateforme propose une interface statistique récapitulant
les commandes, les montants et la répartition des

GESTION DES STATISTIQUES

quotes-parts, offrant une vue d’ensemble sur le colt et la

gestion des repas.



COMMENT FONCTIONNE LA PLATEFORME?
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Repas Adepme Admin

GESTION INDIVIDUELLE

Des statistiques individuelles détaillées pour chaque utilisa-
teur : nombre de repas, fréquence, montant payé, part entre-
prise et solde personnel. Une vision claire pour mieux gérer
son budget repas.

GESTION DES QUOTES-PARTS

La plateforme calcule automatiquement la répartition du colt
des repas entre I'employeur et I'employé, selon Iles
quotes-parts définies pour chaque repas et par employé.



